AT G S PIItZ e 8,50

Lantenhammer Bergamotte-Likér ~ Tonic Water ~ Orange

. . AlG
Pfifferlingscremesuppe | cream of chanterelle soup............................ 9,50

Pfifferlings-Feldsalat | chanterelle and lamb's-lettuce salad ... 19,50

Nusse ~ Radieserl | nuts ~ radishes

Cptional dazu : Iin addition
Gegrillte Hahnchenbruststreifen | grilled chicken Strips......ouiiiiiii i 6,00

Kalbsmedaillons | veal medaillon.S . 37,50

Kartoffelptiree ~ Pfifferlinge~ Brokkoli | mashed potatoes ~ chanterelles ~ broccoli

GCGebratenes Zanderfilet | pan-fried zander fillet.fs/.o./l.D .................... 27,50

Pfifferlingsragout ~ Riesling Beurre Blanc | chanterelle ragout~ Riesling beurre blanc

Tagliatelle |Tagliatelle. S 19,50

PfifferlingsrahmsoBBe -~ Parmesanschaum | chanterelle cream sauce ~ parmesan foam

RISOLLO | Risotto. 0 o 26,50

Pfifferlinge -~ Parmesan | chanterelle ~ parmesan

Pfifferlings-Panna Cotta |chanterelle Panna Cotta’ ..............ccooiiinnn... 9,50

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um mogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieBen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnusse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfrlichte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam,

(O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



LITTLE TREATS
KALT

Beef Tatar | beef tartare

COLD

je 7,00

Tomaten Variation | tomato variations
Gegrillte Aubergine | grilled eggplant
Kalte Avocado mit Dressing | chilled avocado with dressing ©

Burrata mit Pesto| burrata with Pesto

Besonders empfehlenswert zu Tomaten oder Aubergine | Highly recommended with tomatoes or eggplant

HOT

Knusprige Avocadospalten mit Chilimayo

crispy avocado wedges with chili mayo

HeiBes Facherbaguette mit Krauterbutter #°
hot fan baguette with herb butter

Gegrillter griuner Spargel mit Wildkrauterdip o™
grilled green asparagus with wild herb dip

Gegrillte Garnelen auf Erbsenplree mit Sweet-Chili-Sauce <»

grilled shrimp on a bed of mashed peas with sweet chili sauce

SALATE] SALADS

Beilagensalat | Side Salad @) eroro 6,00

bunte Blattsalate ~ Karotte ~ Gurke ~ Tomate ~ gerdstete Kerne ~ Hausdressing
mixed salad ~ carrots ~ cucumber ~ tomato ~ roasted seeds ~ homemade dressing

Salat Almgrill | Salad Almgrill. @) ¥ 12,50

Marktgemiuse ~ Pinienkerne ~ Hausdressing | market vegetables ~ Pine nuts ~ House dressing
A/C/aG/

Caesar Salad. e 16,50

Romanaherzen ~ Grana Padano ~ Croutons ~ Caesar Dressing | Romaine Lettuce ~ Grana Padano
Croutons ~ Caesar Dressing

Wahlweise dazu | Cptional add-on:

Gegrillte Hahnchenbruststreifen | grilled chicken strips 6,00

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um mogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieBen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) ErdnUsse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfrichte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam,

(O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



BEILAGEN

SIDE DISHES

je 6,00

Skin-On Pommes
skin-on french fries

SuBkartoffelpommes
sweet potato fries

Gegrillter gruner Spargel

grilled green asparagus

Gegrillte Aubergine
grilled eggplant

Grillgemuse
grilled vegetables

SAUCEN & DIPS
4 3,50

Krauterbutter
herb butter

Chimichurri
chimichurri

Chili Mayo

chili sauce

RINDERFILET
BEEF FILLET

27,50 | 39,50
180g | 250g

ROASTBEEF
ROAST BEEF

35,00
30049

RIB-EVYE

37,50
300g

BAVETTE
BAVETTE

21,50
3009

LAMMCHOPS
LAMB CHOPS

24,50
300g

STEAK PLATTE
FUR 2 PERSONEN

STEAK PLATTER FOR TWO

110,00

wechselndes Angebot | varying selection

ca. 600g | 2x Beilagen nach Wahl | 2x Saucen nach Wahl | Krauterbutter
ca. 600g | 2x sides of your choice | 2x sauces of your choice | herb butter

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um mogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieBen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnusse, (F) Soja, (C) Laktose, (H) Schalenfrichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



K L

SSIKE

Wiener Schnitzel vom Milchkalb | from milk-fed veal..p.#.v.?/.c. ................ 26,50

Preiselbeeren | cranberries

., kleine Portion “ | ,, small portion “..... ... .. 21,50
AJFIGILIMIN

Parsdorfer Schnitzel vom Schwein | Parsdorfer Pork Schnitzel.......... .. 19,50

Meerrettich-Senf-Panade ~Preiselbeeren | horseradish and mustard breading ~ cranberries
,, Kleine Portion “| ,, small portion “........ ... 16,50

Zwiebelrostbraten von der bayerischen Farse
Roast Beef from Bavarian Heifer.. ... ... 29,50
Geschmolzene Zwiebeln ~ Rostzwiebeln ~ Ofengemiuse ~ Portweinjus

raised onions ~ crispy fried onions ~ oven-roasted vegetables ~ port wine jus

AN BUEG L. e 23,50

2x 80g smashed Rinder Patties ~ Tegernseer Bergkédse ~ Salat ~ Tomate ~ geschmolzene
Zwiebeln ~ Essiggiirkchen ~ Almgrill-Burger-Sauce ~ Brioche Bun
2x 80g smashed beef patties ~ Tegernsee mountain cheese ~ lettuce ~ tomato ~ braised onions

pickles ~ Almgrill burger sauce ~ brioche bun
Hahnchenbrust Sous Vide [Sous Vide chicken breast............................. 19,50

Pfirsich -~ Estrogan | Peach ~ Estrogan

,Alle Klassiker inklusive Be“age nach Wahl“|“All our classics, including a side dish of your choice”

Pommes, StuBkartoffelpommes, Kartoffel-Gurkensalat, GrillgemUse, Beilagensalat, Bratkartoffeln

french fries, sweet potato fries, potato and cucumber salad, grilled vegetables, side salads, fried potatoes

G

B / VEGAN

Tegernseer Bergkdse ~ Rostzwiebeln ~ geschmolzene Zwiebeln

Tegernsee mountain cheese ~ crispy fried onions ~ braised onions

BBQ Aubergine Steak |[BBQ Eggplant Steak.‘?.@ .................................... 14,50
BBQ Lack ~ Tomate ~ Basilikum | BBQ glaze ~ tomato ~ basil

Lachsfilet | Salmon fillet.S ... ... 24,00
Gepjcke]te Gurke ~ Sour Cream ~ Dill |pickled cucumber ~ sour cream ~ dill

G/o
Doradenfilet | Sea bream fillet.................................... 24,00

Kalamata Oliven ~ Kirschtomaten | Kalamata olives ~ cherry tomatoes

Gambas Ajillo |Garlic Shrimp ™ 21,50
Black Tiger ~ Baguette | Black Tiger ~ Baguette

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewichtvor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um maogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieBen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) ErdnUsse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfriichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



ESOSE

Kasekuchen co
cheescake 9,00

Zitronensorbet mit Prosecco

lemon SOrbet With PrOSECCO. . .. i e 6,50

Kugel Eis oder Sorbet |A scoop of ice cream or sorbetS. . 3,50

wechselnde Sorten | various varieties

. ” A/G/H
Bio-Kase-Auswahl vom Tegernsee | Organic cheese selection from Tegernsee...... 15,50

Feigensenf ~ Friichtebrot | fig mustard ~ fruit bread

ESP

ES

C / KAFFEE

Darboven Tasse Kaffee® 3,50 | Cappuccino / Latte Macchiato® 4,00
Alfredo Espresso® 2,50 | Milchkaffee™ 4,00
Alfredo Espresso Doppio® 4,00 HeiBe Schokolade® 4,50
Alfredo Espresso Macchiato”™ 3,50 | Ronnefeldt ‘Joy of Tea’ 4,00

2 cl 4 cl
Almgrill Haselnuss" 4,00 6,00
Scheibel Obstler 4,50 7,00
Scheibel Mirabelle/Altes Pflumle/Himbeere/Williams 5,50 9.00
Lantenhammer Williams Birne, unfiltriert 8,00 |14,00
Jidgermeister/Ramazotti Amaro 5,00
Lantenhammer Spezialkrauter 7,00
Sambuca Molinari 6,00
Walcher Limoncello’ 6,50
Grappa Nonino 5,00
Remy Martin XO 18,00

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um maogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieRen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnusse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfrlichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



	APERITIF
	8,50
	Almgrill Spritz.........................................................................................
	Lantenhammer Bergamotte-Likör ~ Tonic Water ~ Orange
	8,50

	Andalö Splish..........................................................................................
	Andalö Sanddornlikör ~ Prosecco ~ Soda ~ Orange
	7,80

	0 % Hugo..................................................................................................
	Holunderblütensirup ~ Soda ~ Minze ~ Limette
	7,80

	Aperitivo San Bitter...............................................................................
	San Bitter ~ Tonic Water ~ Orange


	PFIFFERLINGSZEIT CHANTERELLE SEASON
	9,50
	Pfifferlingscremesuppe |
	cream of chanterelle soup............................
	19,50
	Pfifferlings-Feldsalat |
	chanterelle and lamb's-lettuce salad.................
	nuts ~ radishes
	Optional dazu : In addition

	6,00
	grilled chicken strips...............................................

	37,50
	Kalbsmedaillons |
	veal medaillon..................................................
	mashed potatoes ~ chanterelles ~ broccoli

	Gebratenes Zanderfilet |
	27,50
	pan-fried zander fillet.........................
	chanterelle ragout~ Riesling beurre blanc

	19,50
	Tagliatelle |
	Tagliatelle............................................................
	chanterelle cream sauce ~ parmesan foam

	26,50
	Risotto |
	Risotto........................................................................
	chanterelle ~ parmesan

	9,50
	Pfifferlings-Panna Cotta |
	chanterelle Panna Cotta.............................
	LITTLE TREATS
	KALT|
	COLD
	Beef Tatar |
	beef tartare
	Tomaten Variation |
	tomato variations
	je 7,00
	Gegrillte Aubergine |
	grilled eggplant
	Kalte Avocado mit Dressing |
	chilled avocado with dressing
	Burrata mit Pesto|
	burrata with Pesto

	WARM|
	HOT
	Knusprige Avocadospalten mit Chilimayo
	crispy avocado wedges with chili mayo
	Heißes Fächerbaguette mit Kräuterbutter
	hot fan baguette with herb butter
	Gegrillter grüner Spargel mit Wildkräuterdip
	grilled green asparagus with wild herb dip

	Gegrillte Garnelen auf Erbsenpüree mit Sweet-Chili-Sauce
	grilled shrimp on a bed of mashed peas with sweet chili sauce


	SALATE|
	SALADS
	Beilagensalat |
	6,00
	Side Salad........................................................................
	bunte Blattsalate ~ Karotte ~ Gurke ~ Tomate ~ geröstete Kerne ~ Hausdressing
	mixed salad ~

	Salat Almgrill |
	12,50
	Salad Almgrill.................................................................
	Marktgemüse ~ Pinienkerne ~ Hausdressing |

	Caesar Salad............................................................................................
	16,50
	Romanaherzen ~ Grana Padano ~ Croutons ~ Caesar Dressing |
	Croutons ~ Caesar Dressing

	Wahlweise dazu | Optional add-on:
	6,00
	Gegrillte Hähnchenbruststreifen |
	grilled chicken strips........................



	KLOANE SCHMANKERL
	Highly recommended with tomatoes or eggplant
	carrots ~ cucumber ~ tomato ~ roasted seeds ~ homemade dressing
	market vegetables ~ Pine nuts ~ House dressing
	Romaine Lettuce ~ Grana Padano

	VOM JOSPER GRILL
	RINDERFILET
	BEEF FILLET
	skin-on french fries
	sweet potato fries


	ROASTBEEF
	ROAST BEEF
	grilled green asparagus


	RIB-EYE
	grilled eggplant
	grilled vegetables
	BAVETTE

	LAMMCHOPS
	LAMB CHOPS
	STEAK PLATTER FOR TWO
	110,00


	BEILAGEN
	SIDE DISHES
	BAVETTE

	STEAK PLATTE  FÜR 2 PERSONEN

	KLASSIKER|
	CLASSIC
	Wiener Schnitzel vom Milchkalb |
	26,50
	from milk-fed veal........................
	Preiselbeeren
	| cranberries

	21,50
	,, kleine Portion “ |
	,, small portion “.....................................................
	19,50
	Parsdorfer Schnitzel vom Schwein |
	Meerrettich-Senf-Panade ~Preiselbeeren |

	,, kleine Portion “ |
	16,50
	,, small portion “......................................................
	Zwiebelrostbraten von der bayerischen Färse
	29,50
	Roast Beef from Bavarian Heifer..................................................................
	Geschmolzene Zwiebeln ~ Röstzwiebeln ~ Ofengemüse ~ Portweinjus
	raised onions ~ crispy fried onions ~ oven-roasted vegetables ~ port wine jus

	Alm Burger..............................................................................................
	23,50
	2x 80g smashed Rinder Patties ~ Tegernseer Bergkäse ~ Salat ~ Tomate ~ geschmolzene Zwiebeln ~ Essiggürkchen ~ Almgrill-Burger-Sauce ~ Brioche Bun

	19,50
	Hähnchenbrust Sous Vide |
	Sous Vide chicken breast.............................
	Pfirsich ~ Estrogan |
	Peach ~ Estrogan
	french fries, sweet potato fries, potato and cucumber salad, grilled vegetables, side salads, fried potatoes


	VEGGIE/
	Hausgemachte Käsespätzle |
	Tegernseer Bergkäse ~ Röstzwiebeln ~ geschmolzene Zwiebeln
	Tegernsee mountain cheese ~ crispy fried onions ~ braised onions

	BBQ Aubergine Steak |
	14,50
	BBQ Eggplant Steak...........................................
	BBQ Lack ~ Tomate ~ Basilikum |
	BBQ glaze ~ tomato ~ basil


	FISCH/
	FISH
	24,00
	Lachsfilet |
	Salmon fillet........................................................................
	Gepickelte Gurke ~ Sour Cream ~ Dill |

	Doradenfilet |
	24,00
	Sea bream fillet...............................................................
	Kalamata olives ~ cherry tomatoes
	Kalamata Oliven ~ Kirschtomaten |

	21,50
	Gambas Ajillo |
	Garlic Shrimp.................................................................
	Black Tiger ~ Baguette |

	Parsdorfer Pork Schnitzel............
	horseradish and mustard breading ~ cranberries
	2x 80g smashed beef patties ~ Tegernsee mountain cheese ~ lettuce ~ tomato  ~ braised onions  pickles ~ Almgrill burger sauce ~ brioche bun
	„Alle Klassiker inklusive Beilage nach Wahl“|  Pommes, Süßkartoffelpommes, Kartoffel-Gurkensalat, Grillgemüse, Beilagensalat, Bratkartoffeln



	VEGAN
	17,50
	“All our classics, including a side dish of your choice”

	Homemade Cheese Spaetzle......................
	pickled cucumber ~ sour cream ~ dill
	Black Tiger ~ Baguette


	DESSERT
	Käsekuchen
	G/O

	9,00
	cheescake........................................................................................................
	Zitronensorbet mit Prosecco
	6,50
	lemon sorbet with prosecco................................................................................
	3,50
	Kugel Eis oder Sorbet |
	A scoop of ice cream or sorbet..................................
	wechselnde Sorten |
	various varieties
	A/G/H


	15,50
	Bio-Käse-Auswahl vom Tegernsee |

	Organic cheese selection from  Tegernsee......
	Feigensenf ~ Früchtebrot |
	fig mustard ~ fruit bread


	ESPRESSO / KAFFEE
	Darboven Tasse Kaffee
	3,50
	Alfredo Espresso
	2,50
	Alfredo Espresso Doppio
	4,00
	Alfredo Espresso Macchiato
	5/G

	3,50
	Cappuccino / Latte Macchiato
	Milchkaffee
	5/G

	Heiße Schokolade
	Ronnefeldt ‘Joy of Tea’
	5/G

	4,00
	4,00
	4,50
	4,00

	DIGESTIF
	4 cl
	2 cl
	Almgrill Haselnuss
	4,00
	6,00
	Scheibel Obstler
	4,50
	7,00
	Scheibel Mirabelle/Altes Pflümle/Himbeere/Williams
	5,50
	9,00
	Lantenhammer Williams Birne, unfiltriert
	8,00
	14,00
	5,00
	Jägermeister/Ramazotti Amaro
	Lantenhammer Spezialkräuter
	7,00
	Sambuca Molinari
	6,00
	Walcher Limoncello
	6,50
	Grappa Nonino
	5,00
	18,00
	Remy Martin XO


