Olivenmix |Mixed Olives ~ Marinierte Artischocke | Marinated artichoke
Mini-Mozzarellen-Caprese | Mini mozzarella caprese

Portion Parmaschinken | Parma ham

Cc/M
Knusprige Avocadospalten mit Chilimayo | Crispy avocado wedges with chili mayo

. . o . A
HeiBes Facherbaquette mit Kraterbutter | Hot fan baguette with herb butter

. . . . . A
Gegrillter griner Spargel mit Wildkrauterdip | Grilled green asparagus with wild herb dip

Pimientos de Padron | Padron peppers

TAPAS PLATTER - FROM PERSONS

Kombinieren Sie vier Tapas aus unserer Auswahl

- ganz nach lhrem Geschmack.

Combine four tapas from our selection — whatever takes your fancy.

14,00 € pro Person | per person

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um maégliche Kontaminationen weitgehend auszuschlief3en.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) ErdnUsse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfrichte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam,

(O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



Almagrill Spritz?*

Lantenhammer Bergamotte-Likor ~ Tonic Water ~ Orange | Lantenhammer Bergamot Liqueur
Tonic Water ~ Orange

Andaldé Splish! 8,50

...........................................................................................

Andal6é Sanddornlikér ~ Prosecco ~ Soda ~ Orange | Andalé Sea Buckthorn Liqueur
Prosecco ~ Soda ~ Orange

Holunderbliutensirup ~ Soda ~ Minze ~ Limette | Elderflower Syrup ~ Soda ~ Mint ~ Lime

Aperitivo San Bitter.!” 7,80

San Bitter ~ Tonic Water ~ Orange | San Bitter ~ Tonic Water ~ Orange

VOROSPEISEN

Getruffelte Kartoffelcremesuppe | Cream of potato soup with truffles &/ 8,50

STARTERS

Kapern | Caper

Beef Tatar | Beef tartare Ac
Sauerteig ~ Schnittlauch | sourdough ~ chives.........ooiiiiiiiii 22,90

SALATE

Beilagensalat | Side Salad@ EIFIGIRIO 5,90

bunte Blattsalate ~ Karotte ~ Gurke ~ Tomate ~ gerdstete Kerne ~ Hausdressing

mixed salad ~ carrots ~ cucumber ~ tomato ~ roasted seeds ~ homemade dressing

SALADS

Salat Almgrill | Salad Almgrill. @) ¥ 12,50

Marktgemuse ~ Pinienkerne ~ Hausdressing | market vegetables ~ Pine nuts ~ House dressing
A/C/G/

Caesar Salad. e 16,50

Romanaherzen -~ Grana Padano ~ Croutons ~ Caesar Dressing | Romaine Lettuce ~ Grana Padano
Croutons ~ Caesar Dressing

Wahlweise dazu | Cptional add-on:

Gegrillte Hahnchenbruststreifen | grilled chicken strips 6,00
ABSACKER ODER ESPRESSO AUFS HAUS?! DIGESTIF OR ESPRESSO ON THE HOUSE?!
DANN MACH JETZT EINE INSTASTORY VON THEN GO AHEAD AND POST AN INSTA STORY
DEINEM ABEND - VERLINKE SIE MIT OF YOUR EVENING - TAG
@ALMGRILLIMHOTELERB UND ZEIG SIE @ALMGRILLIMHOTELERB AND SHOW YOUR
UNSEREM SERVICETEAM! POST TO OUR SERVICE TEAM!

©e 9

WIFI-PASSWORT: GuestErb

WIFI PASSWORD: GuestErb
INSTAGRAM: #almgrillimhotelerb

INSTAGRAM: #almgrillimhotelerb

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewichtvor dem Dry Agen
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um magliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieBen
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnusse, (F) Soja, (C) Laktose, (H) Schalenfrichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



RINDERFILET
BEEF FILLET

29,50 | 39,50
180g | 250g

RIB-EYE
36,00
3009

ROASTBEEF
ROAST BEEF

35,00
300g

SCHARFE RIESENGARNELE NP
SPICY KING PRAWN

24,50
2509

BBQ SHORT RIBS®
BBQ SHORT RIBS

29,50
mit Beilagensalat | with Side Salad

T-BONE
12,00 / 100g
ca. 700-900g | 2x Beilagen nach Wahl | 1x Sauce nach Wahl | Krauterbutter

ca. 700-900g | 2x sides of your choice | 1x sauce of your choice | herb butter

STEAK PLATTE
FUR 2 PERSONEN

STEAK PLATTER FOR TWO
110,00

wechselndes Angebot | varying selection

ca. 600g | 2x Beilagen nach Wahl | 2x Saucen nach Wahl | Krauterbutter
ca. 600g | 2x sides of your choice | 2x sauces of your choice | herb butter

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um mogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlie3en
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnusse, (F) Soja, (C) Laktose, (H) Schalenfrichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



je 6,00

Skin-On Pommes

skin-on french fries

SuBkartoffelpommes

sweet potato fries

Gegrillter gruner Spargel

grilled green asparagus

Rosmarinkartoffeln
rosemary potatoes

Grillgemuse
grilled vegetables

SAUGCERN &

a 3,50

Krduterbutter | Salsa Verde | Aioli
Herb butter | Salsa Verde | Aioli

a 550

Cognac Pfefferrahmsauce
cognac pepper cream sauce

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um mogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnusse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfrtchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam,

(O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



ALM
GRILL

Hausgemachter lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat ~ Preiselbeeren
homemade warm potato and cucumber salad ~ cranberries

. . A/JF/G/L/M/
Parsdorfer Schnitzel vom Schwein | Parsdorfer Pork Schnitzel 77" 19,50

Meerrettich-Senf-Panade ~ Bratkartoffeln ~ Preiselbeeren
horseradish and mustard breading ~ pan-fried potatoes ~ lingonberries

Zwiebelrostbraten von der bayerischen Farse PoNuAcM
Roast Beef from Bavarian Heifer.. ... ... ... ... 32,00

Geschmolzene Zwiebeln -~ Réstzwiebeln ~ Ofengemiuse ~ Bratkartoffeln Portweinjus

raised onions ~ crispy fried onions ~ oven-roasted vegetables ~ pan-fried potatoes ~ port wine jus

AN BUEG L. e 24,50
2x 80g smashed Rinder Patties ~ Tegernseer Bergkadse -~ Salat ~ Tomate ~ geschmolzene
Zwiebeln ~ Essiggiirkchen ~ Almgrill-Burger-Sauce ~ Brioche Bun ~ Pommes

2x 80g smashed beef patties ~ Tegernsee mountain cheese ~ lettuce ~ tomato ~ braised onions

pickles ~ Almgrill burger sauce ~ brioche bun ~ french fries

Hausgemachte Kasespatzle | Homemade Cheese Spaetzleé./c./.c.................]7,50

Tegernseer Bergkidse ~ Rostzwiebeln ~ geschmolzene Zwiebeln

Tegernsee mountain cheese ~ crispy fried onions ~ braised onions

Getruffelte Tagliolini | Truffled tagliolini..’*.’?.@ ................................... 23,50

Parmesan | Parmesan

Kartoffel-Paprika-Plree | Potato and bell pepper purée

Doradenfilet | Sea bream fillet® 28,00

Spargel ~ Zitrus-Sauce | Asparagus ~ Citrus Sauce

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewichtvor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um magliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieBen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) ErdnUsse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfrichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



SSE

Créme BrUlée von der weiBen Schokolade °
White chocolate créme brilée 12,50

Pistazien Panna Cotta °F
Pistachio Panmna Cotta. ... 12,00

Mascarpone Creme | Mascarpone CT@AM. O 10,50
Beeren | berries

. ” A/G/H
Bio-Kase-Auswahl vom Tegernsee | Organic cheese selection from Tegernsee...... 15,50
Feigensenf ~ Friichtebrot | fig mustard ~ fruit bread

Hausgemachtes Basilikumsorbet | Homemade basil sorbet ...................... 5,90

ESP

ESSC /

ARFEE

Darboven Tasse Kaffee® 3,50 Cappuccino / Latte Macchiato™ 4,00
Alfredo Espresso® 2,50 | Milchkaffee®* 4,00
Alfredo Espresso Doppio® 4,00 HeiBe Schokolade® 4,50
Alfredo Espresso Macchiato™ 3,50 | Ronnefeldt ‘Joy of Tea’ 4,00

2 cl 4 cl
Almgrill Haselnuss" 4,00 6,00
Scheibel Obstler 4,50 7,00
Scheibel Mirabelle/Altes Pflumle/Himbeere/Williams 5,50 9.00
Lantenhammer Williams Birne, unfiltriert 8,00 |14,00
Jidgermeister/Ramazotti Amaro 5,00
Lantenhammer Spezialkrauter 7,00
Sambuca Molinari 6,00
Walcher Limoncello’ 6,50
Grappa Nonino 5,00
Remy Martin XO 18,00

Alle Preise sind in EUR und inklusive gesetzlicher MwSt. und Serviceentgelt. Gewichtsangaben beziehen sich auf das Ausgangsgewicht vor dem Dry Agen.
Wenn Sie eine Allergie haben, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam, um maogliche Kontaminationen weitgehend auszuschlieRen.
Allergene: (A) Gluten/ Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) ErdnUsse, (F) Soja, (G) Laktose, (H) Schalenfriichte,

(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Schwefeldioxid und Sulfide, (P) Lupinen, (R) Weichtiere und Schnecken, (8) Konservierungsstoffe



